Vinos Nactonales

Espana Jean Leon

Jean 1.eon

Espaiia

Ceferino Carrion naci6 en Santander en 1928. En los afios
50 emigrdé de polizén en un barco a EEUU donde afios mas
tarde cambiarfa su nombre por el de Jean Leon. Tras mu-
chas aventuras y encuentros increibles (ser mano derecha
de Frank Sinatra, amigo de James Dean, Natalie Wood,
JFK...), crea su propio restaurante en Beverly Hills el 1 de
abril de 1956, donde acudieron todas las estrellas de Ho-
llywood y 4 presidentes de Estados Unidos (John F. Ken-
nedy, Johnson, Nixon, Reagan ). Afilos mas tarde Ronald
Reagan escogi6 el Jean Leon Cabernet Sauvignon Gran
Reserva 1975 para la apertura de su mandato en 1980. Tras
su éxito gastronémico se convirtié en un personaje legen-
dario de la comunidad de Hollywood. Su siguiente reto tue
ofrecer su propio vino a sus comensales, instalandose en
1963 en el corazon del Alt Penedeés, en una finca de 150 ha.

Siendo pionero en la implantacién del Cabernet sauvig-
non y del Chardonnay en Espafia, consiguiendo las prime-
ras afiadas en 1969 y 1971 respectivamente.

Torrelavit

(Penedés)

Seleccion Gastronémica Torres Import

Espaiia Jean Leon

Blancos
Pago

Jean Leon
Petit Chardonnay

D.O.: Penedés

Variedades: 100% Chardonnay

(Vinya Gigi, 16 hs)

Crianza: ligera crianza en barricas de roble
francés y minimo 8 meses en la botella.
Produccion limitada: 45.000 botellas.

Formato:
75 cl.
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Jean Leon
Chardonnay “Vinya Gigi”

D.O.: Penedés

Variedades: 100% Chardonnay

(Vinya Gigi, 16 hs)

Crianza: 6 meses en barricas nuevas de roble
francés sobre lias, removiéndose periédica-
mente con el cldsico método batonage, y 6
meses en botella minimo.

Produccion limitada: 20.000 - 27.000 botellas.

Formato:
75 cl.
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Espana Jean Leon

Tintos
Pago

Jean Leon Cabernet
sauvignon Reserva

D.O.: Penedés

Variedades: 85 % Cabernet sauvig-
non, 15% Cabernet franc. (Vinya
Le Havre, 30 hs)

Crianza: 24 meses en barrica de
roble francés y americano y mini-
mo 24 meses en la botella.
Produccion limitada:

100.000 botellas.

Formato:

75 cl.
1,5 Its.
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Espana Jean Leon

Jean Leon Merlot
“Vinya Palau”

D.O.: Penedes

Variedades: 100% Merlot (Vinya
Palau, 5 hs)

Crianza: 12 meses en barricas de
roble francés y minimo 6 meses en
la botella.

Produccion limitada:

28.000 botellas.

Formato:

75 cl.
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Espania Jean Leon

Jean Leon Cabernet
sauvignon Gran Reserva

D.O.: Penedes

Variedades: 100% Cabernet
sauvignon

(Vinya La Scala, 8 hs)
Crianza: 24 meses en barrica
de roble francés y minimo 36
meses en la botella.
Produccion limitada:

19.224 botellas.

Formato:
75 cl.
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Espafia Jean Leon

Jean Leon Zemis
Reserva Especial

D.O.: Penedes

Variedades: 60% Cabernet
sauvignon, 20% Cabernet franc
y 20% Merlot. (Vinya Le Havre
y Vinya Palau)

Crianza: 22 meses en barrica
de roble francés, minimo 24
meses en la botella.
Produccion limitada:

3.084 botellas.

Formato:
75 cl.
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Vinos Nactonales

Espana Jean Leon

Magnolia

Jean Leon
Magnolia Blanco

D.O.: Penedés

Variedades: 60% Chardonnay, 40% Xarel-lo.
Crianza: ligera crianza en barricas de roble
francés, seguida de una ligera crianza en botella.

Formato:

75 cl.

Seleccion Gastronémica Torres Import

Jean Leon Magnolia
Sauvignon Blanc

D.O: Penedeés

Variedades: 100% Sauvignon blanc

Crianza: ligera crianza en barrica de roble fran-
cés, seguida de una ligera crianza en botella.

Formato:

75 cl

Espana Jean Leon

Jean Leon
Magnolia Tinto

D.O.: Penedeés

Variedades: 55% Garnacha tinta, 35% Syrah
y 10% Cabernet sauvignon.

Crianza: ligera crianza en barricas de

roble francés, seguida de dos o tres

meses en botella.

Formato:
75 cl.

Seleccion Gastronémica Torres Import

Tintos
Terrasola

Terrasola
Syrah

D.O.:: Catalunya
Variedades: Principalmente Syrah, variedades

complementarias cambiantes segtin vendimia.

Crianza: minima de 6 meses en barrica de
roble americano y francés, minimo 18 meses
en la botella.

Formato:

75 cl.

Vinos Nacionales



Vinos Nacionales

Espana Mas Estela

Mas Estela

Espaiia

En el extremo norte oriental de Catalunya, allf donde los
Pirineos se entregan al mar, en el Parque Natural del Cap
de Creus y a s6lo 3 km del Mediterraneo, se encuentra el
Valle de Sant Roma.

En la cabecera del valle de la ribera de La Selva, con abrup-
tas pendientes superiores al 35%, y pobres tierras de depésitos
coliviales de pizarra (licorella), se encuentra la Finca Mas Es-
tela, propiedad adquirida por la familia Soto-Dalmau en 1989,
por tratarse de unos terrenos practicamente virgenes.

Después de la restauracion de las laderas, terrazas y
balconadas, la familia Soto-Dalmau consiguié plantar 16
Ha de viniedos de dificil acceso, practicando, desde el pri-
mer dfa, una viticultura biolégica y un tratamiento biodi-
namico a los terrenos.
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Espana Mas Estela

Vinya Selva
de Mar Blanco

D.O.:: Emporda

Variedades: 60% Garnacha
gris y 40% Muscat de
Alejandria.

Crianza: 7 meses sobre lias
en barricas nuevas de acécia.
Resto en botella.

Formato:
75 cl.

Quindals

D.O:: Emporda

Variedades: 90% Garnacha
negra, 5% Syrah y 5%
Carifiena.

Crianza: 12 meses en barrica
de roble americano y francés
y 18 meses en la botella.

Formato:
75 cl.
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Vinya Selva
de MarTinto

D.O:: Emporda

Variedades: 50% Garnacha
negra, 30% Syrah y 20%
Carinena.

Crianza: 18 meses en barri-
cas de roble francés. Resto
en botella.

Formato:
75 cl.

Mas Estela
Dolga Solera

Vino dulce natural.
Variedades: 100%

Garnacha tinta.

Crianza: en 10 barricas de
roble de 1500 litros por el
sistema de las soleras. San-
grado anual de 750 litros
de la dltima barrica, que se
rellena con la anterior y asf
sucesivamente.

Formato:
50 cl.
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Vinos Nacionales

Espana Rosalfa de Castro

Rosalia de Castro

Espaiia

La Bodega Rosalia de Castro nacida en la tradicional zona
vitivinicola de Rias Baixas busca la mejor expresién de esta
tierra a través de ricos y gratificantes vinos.

Esta bodega aglutina a 456 socios viticultores de amplia
tradicién que suman mas de 200 hectéreas de vifiedo propio
situado en la zona del Valle del Salnés. Forman la principal
cooperativa productora de vino de Rias Baixas.

La tradicion de estas experimentadas familias viticul-
toras unida a la especial ubicacién y caracteristicas de sus
vifledos ha dado lugar a una moderna y entusiasta bodega,
integrada por un equipo de profesionales jovenes, dindmi-
cos y emprendedores.

En Rosalia de Castro predomina la filosofia basada en la
elaboracion de productores de la maxima calidad. Partien-
do de un vifiedo propio que asegura una magnifica mate-
ria prima; conjugando tradicién y artesania, pero con una
preocupacion constante por la mejora y la innovacién, se
consiguen estos extraordinarios caldos.
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Espafia Rosalfa de Castro

Blanco

Rosalia de
Castro Albarifio

D.O:: Rias Baixas

Variedades: 100% Albarifio
procedente de los vifiedos
propios de la bodega.
Crianza: fermentacion a
temperatura controlada en
tinas de acero inoxidable.
Una vez finalizado el proce-
so se procede al embotellado
del vino.

Formato:
75 cl.

Paco & Lola

D.O.: Rias Baixas
Variedades: 100% Albarifio
procedente de las vifias vie-
Jas de nuestros vifedos.
Crianza: termentacion en
depésitos de acero inoxida-
ble a temperatura contro-
lada. Una vez finalizado

el proceso se procede al
embotellado del vino.

Formato:
75 cl.

Seleccion Gastronémica Torres Import

Licor

Licor de Frambuesa
Paco & Lola

Aguardiente de base

de orujo elaborado con
bagazo de uva albarifio y
frambuesa natural mace-
rada durante 3 meses.

Formato:
50 cl.
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Vinos Nacionales

Espana Vinos otras D.O.

Otros Vinos de D.O.

La geogratia espafiola, la diversidad de sus Autonomfas y,
especialmente, sus zonas vinicolas o Denominaciones de
Origen (D.O.), ofrecen la posibilidad de descubrir y degustar
distintos vinos, la mayorfa de los cuales reflejan el caracter
de las variedades de uva con el que han sido elaborados y el
de la tierra que los ha visto nacer.

El delicado y aromético Costa Rosada, o el oscuro y
estructurado tinto fino “Basilica” (D.O. Ribera del Due-
ro), son un reflejo de lo anterior y ofrecen una excelente
relacion calidad - precio.

Ribera e
del Duero
(Valladolid)

\ .
Cataluiia o
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Espana Vinos otras D.O.

Rosado

Costa Rosada

D.O.: Catalunya
Variedades: 30% Garnacha
tinta, 20% Mazuelo.
Crianza: minimo 3 meses
en la botella.

Formato:
75 cl.
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Tinto

Basilica

D.O: Ribera del Duero
Variedades: 100% Tempranillo.

Formato:

75 cl.
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