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Chardonnay “Vinya Gigi”
D.O.: Penedès
Variedades: 100% Chardonnay 
(Vinya Gigi, 16 hs)
Crianza: 6 meses en barricas nuevas de roble 
francés sobre lías, removiéndose periódica-
mente con el clásico método batonage, y 6 
meses en botella mínimo.
Producción limitada:  20.000 - 27.000 botellas.

Formato: 
75 cl.

Jean Leon
Petit Chardonnay
D.O.: Penedès
Variedades: 100% Chardonnay 
(Vinya Gigi, 16 hs)
Crianza: ligera crianza en barricas de roble 
francés y mínimo 3 meses en la botella.
Producción limitada: 45.000 botellas.

Formato: 
75 cl.

Blancos 
Pago

PRIMER

CHARDONAY

DE ESPAÑA

España

España
Jean Leon
Ceferino Carrion nació en Santander en 1928. En los años 
50 emigró de polizón en un barco a EEUU donde años más 
tarde cambiaría su nombre por el de Jean Leon. Tras mu-
chas aventuras y encuentros increíbles (ser mano derecha 
de Frank Sinatra, amigo de James Dean, Natalie Wood, 
JFK…), crea su propio restaurante en Beverly Hills el 1 de 
abril de 1956, donde acudieron todas las estrellas de Ho-
llywood y 4 presidentes de Estados Unidos (John F. Ken-
nedy, Johnson, Nixon, Reagan ). Años más tarde Ronald 
Reagan escogió el Jean Leon Cabernet Sauvignon Gran 
Reserva 1975 para la apertura de su mandato en 1980. Tras 
su éxito gastronómico se convirtió en un personaje legen-
dario de la comunidad de Hollywood. Su siguiente reto fue 
ofrecer su propio vino a sus comensales, instalándose en 
1963 en el corazón del Alt Penedès, en una finca de 150 ha.
	 Siendo pionero en la implantación del Cabernet sauvig-
non y del Chardonnay en España, consiguiendo las prime-
ras añadas en 1969 y 1971 respectivamente.

   Torrelavit
(Penedés)
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“Vinya Palau”
D.O.: Penedès
Variedades: 100% Merlot (Vinya 
Palau, 5 hs)
Crianza: 12 meses en barricas de 
roble francés y mínimo 6 meses en 
la botella.
Producción limitada: 
28.000 botellas.

Formato: 
75 cl.

Tintos
Pago

Jean Leon Cabernet 
sauvignon Reserva
D.O.: Penedès
Variedades: 85 % Cabernet sauvig-
non, 15% Cabernet franc. (Vinya 
Le Havre, 30 hs)
Crianza: 24 meses en barrica de 
roble francés y americano y míni-
mo 24 meses en la botella.
Producción limitada:  
100.000 botellas.

Formato: 
75 cl. 
1,5 lts.

PRIMER

CABERNET

DE ESPAÑA
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D.O.: Penedès
Variedades: 60% Cabernet 
sauvignon, 20% Cabernet franc 
y 20% Merlot. (Vinya Le Havre 
y Vinya Palau)
Crianza: 22 meses en barrica 
de roble francés, mínimo 24 
meses en la botella.
Producción limitada: 
3.084 botellas.

Formato: 
75 cl.

Jean Leon Zemis
Reserva Especial

D.O.: Penedès
Variedades: 100% Cabernet Sauvignon 
(Vinya La Scala, 8 hs)
Crianza: 24 meses en barrica de roble 
francés y mínimo 36 meses en la botella.
Producción limitada:  
19.224 botellas.

Formato: 
75 cl.

Jean Leon Cabernet
Sauvignon Gran Reserva

Jean Leon Cabernet 
Sauvignon Gran Reserva 
D.O.: Penedès
Variedades: 100% Cabernet Sauvignon 
(Vinya La Scala, 8 hs)
Crianza: 25 meses en roble francés 
y mínimo de 36 meses en botella.
Producción limitada: 
22.915 botellas.
 
Formato:
75 cl
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Tintos
Terrasola

Terrasola
Syrah
D.O.: Catalunya
Variedades: Principalmente Syrah, 
variedades comple-mentarias 
cambiantes según vendimia.
Crianza: mínima de 6 meses en 
barrica de roble americano y francés, 
mínimo 18 meses en la botella.

Formato: 
75 cl.

Jean Leon Magnolia 
Cabernet Sauvignon
D.O.: Penedès
Variedades: 55% Garnacha tinta, 35% Syrah 
y 10% Cabernet sauvignon.
Crianza: ligera crianza en barricas de 
roble francés, seguida de dos o tres 
meses en botella.

Formato: 
75 cl.

Jean Leon 
Magnolia Blanco
D.O.: Penedès
Variedades: 60% Chardonnay, 40% Xarel·lo.
Crianza: ligera crianza en barricas de roble 
francés, seguida de una ligera crianza en botella.

Formato: 
75 cl.

Magnolia


