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Italia Italia Caffarel

Especialidades

Caffarel

Italia
Caffarel
Caffarel fue fundada en 1826 por Pier Paul Caffarel que convirtió 
una pequeña empresa de curtidos en el centro de Turín en una 
fábrica de chocolate representando la excelencia del Piamonte.
	 Caffarel es una empresa tradicional que usa sistemas industriales 
de alta tecnología pero que nunca ha abandonado su acercamiento
 a lo artesano lo cual le ha permitido crear productos únicos como 
el Gianduia y recetas exclusivas como el Nocciolotto.
	 En 1952 se creó el Gianduia: producto icono de la marca. Así, 
Caffarel decidió probar una nueva receta reduciendo la cantidad de 
cacao y añadiendo un producto agrícola de la región como la avella-
na. Así son el sabor y el aroma intenso de las avellanas de Piamonte 
I.G.P (Tonda Gentile delle Langhe) las que hacen del Gianduia 
un producto tan delicioso e inimitable. 
	 En definitiva, Caffarel ofrece la expresión más pura y seductora 
de la tradición del chocolate de Piamonte.
 

Gianduia Clásica

Es el producto más famoso y renombrado de Caffarel.  
Se trata de una combinación de cacao, azúcar y un 30% 
de avellanas de Piamonte (todo molturado) que garan-
tizan un sabor dulce, aterciopelado y extremadamente  
cremoso. Envueltos individualmente.

Formato:
85 gr Ast Regalo
250 gr  
5 kg.
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Gianduia Fondente

Querido por los que les gusta un sabor de chocolate 
más intenso. Aquí se combina el mismo porcentaje 
de avellanas de Piamonte con un porcentaje más 
alto de cacao. Envueltos individualmente.

Formato:
85 gr Ast Regalo
250 gr  
5 kg

CaffarelCaffarelItalia Italia
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Bonita bolsa con surtido de Gianduias: choco-
late con leche y chocolate negro.

Formato:
300 gr
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Una receta exclusiva que combina el chocolate  
con avellanas de Piamonte semi o enteras, las 
cuales han sido delicadamente tostadas para 
darle esa elegancia en el color y la finura en 
el sabor. Tiene forma de cubo y van envueltos 
individualmente.

Formato: 
250 gr

De la tradición Piamontesa se ha creado 
esta incomparable combinación de 
avellanas semi o enteras y chocolate negro. 
Tiene forma de cubo y van envueltos 
individualmente.

Formato:
250 gr y 5 kg

Nocciolotto Fondente
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Caffarellino fondente

Delicioso cono de wafer con 
suave crema de chocolate negro 
y galleta crujiente.

Formato:
25 gr

Mini Gianduia Tasting Box

Compuesto por mini gianduia de 4 sabores: 
clásico, fondente, canela y café.

Formato:
4 kg

Mini Conos chocolate

Caffarellino

Delicioso cono de wafer con crema 
de Gianduia, con trozos de chocolate 
fondente y arroz crujiente.

Formato:
25 gr
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Gelatinas

Surtido de deliciosas gelatinas de frutas: cere-
zas àcidas, piña, fresa, naranja y plátano.

Formato:
250 gr


